
Spannendes und gesundes Essen  
für Ihr Firmenevent 

Das Catering-Angebot der Salatmanufaktur 



Das Deli Lama möchte Sie mit hochwertigen kulinarischen 
Genüssen verwöhnen. Sowohl im Restaurant in der 
Friedrichstraße als auch vor Ort in Ihrem Büro. Gerne liefern 
wir hoch-wertige, frische und sattmachende Salate, 
unterstützen Sie bei der Ausrichtung eines Meetings oder 
machen mit unserem Frontcooking- Catering Ihre Firmenfeier 
zu einem Event. 
 
Wir wünschen Ihnen viel Spaß beim Lesen unseres 
Angebotes und würden uns freuen, Ihnen ein individuelles 
Angebot unterbreiten zu dürfen. 
 
Die folgenden Leistungen stellen nur eine kleine Auswahl dar. 
Wenn Sie Sonderwünsche oder Vorschläge für Neukreationen 
haben können Sie uns jederzeit ansprechen! 
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Unsere Salate 
Die Haussalate vom Deli Lama sind die ideale Speise für Meetings und 
Konferenzen. Leicht, bekömmlich und lecker sind sie eine willkommene Alternative 
zu Sushi und Fingerfood. 
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Italienischer Salat 

u.a. mit Rucola, Kirschtomaten, 
Zuckerschoten, Mozarella und Basilikum 

Gemischter Salat 

u.a. mit Hähnchenbrust, 
Mischsalat, Sojasprossen, 
Broccoli, Champignons  

7,95 ć 6,95 ć 

Gourmetsalat 

u.a. mit Mischsalat, Avocado, Spargel, Sesam, 
Garnelen und Minz- Penne 

Wildkräutersalat 

u.a. mit Baby- Mangold, Kürbis, 
Kanninchenfleisch und Fetakäse 

8,95 ć 7,95 ć 

Herrensalat 

u.a. mit Kopfsalat, Artischocken, Peperoni, 
Fetakäse, Black Angus Rind  

Nudelsalat 

u.a. mit Penne&Farfalle, Mozarella, 
getrockneten Tomaten, Rucola 

8,95 ć 6,95 ć 

Pariser Salat 

u.a. mit gratiniertem Ziegenkäse, Rucola, 
Feldsalat, Trauben 

Vegetarischer Salat 

u.a. mit grünem Spargel, Zuckerschoten, Kürbis 
und Süßkartoffeln 

7,95 ć 7,95 ć 



Tramezzinis 
Das Deli Lama liefert Ihnen eine große Auswahl an hochwertig belegten 
Tramezzinis als Fingerfood für Ihren Geschäftstermin.* 
(1 Tramezzini = 2 diagonal geschnittene Hälften) 

Tramezzini mit Lachs Tramezzini mit Mozzarella 
4,00 ć 4,00 ć 

mit Ei, Lachs,  
Wasabicreme 

mit Mozzarella,  
Tomaten, Pesto,  
Rucola 

Tramezzini mit Pilzen Tramezzini mit Thunfisch 
4,00 ć 4,00 ć 

mit marinierten Pilzen, 
Cashewkernen, Salat 

mit Thunfisch, Sardellenfilets,  
Kapern und Oliven 

Tramezzini mit Hühnchen Tramezzini mit Schinken 
4,00 ć 4,00 ć 

mit Ingwer- Limetten, Hühnchen, 
Gurken Aufstrich, Sesam 

mit gekochten Schinken, 
Avocado, Ziegenkäse 
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*  Mindestbestellmenge: Die Lieferung erfolgt ab einer 
Bestellung von 5 Tramezzinis. 



Fingerfood 
Für den kleinen Happen zwischen zwei Meetings oder für die kurze Pause während einer 
Besprechung bieten wir Ihnen ein stetig wechselndes Sortiment von Fingerfood und Crepes. 

Stückpreis: 3,95 ć 
Eine vollwertige Mahlzeit besteht aus drei 
Portionen Fingerfood. Die Mindestbestellung 
pro Fingerfood sind fünf Portionen.  
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z.B. 

Ziegenfrischkäse mit Mango  
Spargel Käse Rolle  
Mozzarella-Parma-Röllchen 
Lachs-Spinat-Röllchen 
Ananaspäckchen (in Rum gegart mit Speck) 
Gemüse in Bierteig 
Scampi-Mango Spieße 
Geschäumte Putenbrust auf Fenchel 
Avocado Schiffchen mit Garnelen 

Lachs & Avocado 
Hühnchen & Spargel auf Wasabicreme 
Spinat & Ziegenkäse 

Sparerib mit Honig-Majoran Marinade auf Kartoffelsalat  
Gefülltes Ciabatta (Schinken, Kîse,  Eier, Sardellen£)  
Crispy Chicken   
Club Sandwich  
Glasierter irischer Speck auf Waldpilzen  
Rindertartar auf Schwarzbrot (Sardellen, Kapern£)  
Forellentaler (gerîucherte Forelle, Gurke£)  
Marinierte Champignons& Paprika 

Crêpes 

Würzig 

Raffiniert 



Frontcooking-Catering auf Firmenevents 
 
 
Mit unserem mobilen Frontcooking- Catering ist das Deli Lama auf jedem Event 
eine willkommene Abwechslung zu den oft gesehenen ¢Flying Buffets«. 
 
An unserem Buffet mit bis zu 60 frischen Gemüse-, Fisch- und Fleischsorten 
können sich Ihre Gäste selbst eine Auswahl zusammenstellen und bei unseren 
Köchen abgeben. Nach kurzer Zubereitung erhalten sie ihre Kombination mit 
einer leckeren Sauce ihrer Wahl zurück. Wahlweise erhalten Ihre Gäste das 
Essen auf handlichen Tellern oder bekommen es, bei Feiern mit einem gesetzten 
Essen, durch unser Personal serviert. 
 
Die Größe des Buffets und des Grills ist abhängig von Ihrem Event. Zwischen 
20 und 500 Gästen können im Laufe eine Abends problemlos von unseren 
Grillmeistern bedient werden. 
 
Ihren Gästen wird das Deli Lama Frontcooking als Highlight in Erinnerung 
bleiben. Sie können ihr Essen selbst am Buffet bestimmen und sind live dabei, 
wenn es für sie frisch zubereitet wird.  
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Die Salatmanufaktur 
Hochwertige und frische Produkte werden vor den  
Augen Ihres Gastes zu bunten Salaten zusammengestellt.  
 
Ablauf 
Der Gast kreuzt auf einem Bestellzettel seine Wunschzutaten an und gibt ihn bei 
unseren Salat- Artisten ab. Diese stellen in vier Stationen den gewünschten Salat 
vor den Augen des Gastes zusammen. 
Anschließend kann der Salat noch mit verschiedenen Toppings (wie z.B. 
Nüssen, Cranberries, Sprossen) verfeinert werden.  
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Hier bilden Zutaten wie z.B. Wildkräuter, Blattsalate,  
Nudeln oder Reis die Grundlage für den Salat. 

Station 1: Basics 

An dieser Station werden hausgebeizter Lachs filetiert, Rinderhüfte in feinen 
Streifen auf den Salat geschnitten oder Teile einer Pute tranchiert. 

Station 2: Fisch & Fleisch 

Anschließend wird der Salat mit frischgeriebenem Käse und 
anderen Delikatessen verfeinert.  

Station 3: Käse & Delis 

Hier werden effektvoll frische Dressings für die Salate angerührt 
und mit dem Salat vermengt. Die obligatorische Essblume wird 
an dieser Station auf den fertigen Salat gelegt. 

Station 4: Dressings 


